
C A D A  M E S  U N  M E N Ú  D I F E R E N T E  D E  N U E S T R A  G A S T R O N O M Í A

C O C I N A  T R A D I C I O N A L

Carnes & Pescados



MENÚ
D E G U S T A C I Ó N

E N T R A N T E  F R Í O

Tartar de aguacate y arenque.

E N T R A N T E  C A L I E N T E

Crema de bogavante.

P E S C A D O

Corvina a la parrilla marinada con salsa 
ponzu y parrillada de verduras.

C O R T A N T E  D E  S A B O R

Sorbete de mango.

C A R N E

Medallón de solomillo de ternera con patatas baby 
asadas y  reducción de Pedro Ximénez.

P O S T R E

Lingote de tarta de queso con tierra de galletas y 
frambuesa acompañada con esterificación de frutos rojos.

Que lo disfrute en la mejor compañia.

Incluye pan y bebida.

P R E C I O :  7 0 € / P A X


